
MENU

D’HISTOIRE PARTAGÉE 
AVEC VOUS

Merci depuis 1906.

120 ANS

COUVERT € 1.00
Toute modification ou ajout € 1.00 / € 2.00

Produit Local En l’absence de produits frais, 
certains produits peuvent être surgelés

AMERS / GRAPPA / DIGESTIFS
CRODINO / APEROL SODA / CAMPARI SODA
SPRITZ APEROL / SPRITZ CAMPARI / HUGO

€ 5.00
 € 5.00
 € 8.00

VERMENTINO | SANCIO (SV)
PIGATO | SANCIO (SV)
RIBOLLA GIALLA | CANTINA RAUSCEDO (PN)
ARNEIS | CANTINA TRAVERSA – NEIVE (CN)

ROSÉ “MEZU MEZU” | SANCIO (SV)
ROSÉ CALYPSO | MONTALBERA (AT)

NEBBIOLO D’ALBA | AZ. AGR. ANDREA OBERTO – LA MORRA (CN)
RUCHÈ DI CASTAGNOLE | MONTALBERA (AT)

PROSECCO DOCG | DRUSIAN (TV)
TRENTO DOC BRUT ALPEREGIS | ROTARI (TN)
FRANCIACORTA FRECCIANERA | BERLUCCHI (BS)

VIN DE LA MAISON (blanc pétillant / rouge)

€ 6.00 / 25.00
€ 6.00 / 25.00
€ 6.00 / 22.00
€ 6.00 / 25.00

€ 6.00 / 22.00
€ 6.00 / 25.00

€ 6.00 / 25.00
€ 7.00 / 25.00

€ 6.00 / 25.00
€ 8.00 / 35.00
€ 8.00 / 35.00

Verre € 5.00 / ¼ € 7.00 / ½ € 10.00 / 1 l € 18.00

verre / bouteille

V
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BIÈRE BLONDE À LA PRESSION Petite / Moyenne
BIÈRE ROUSSE À LA PRESSION Petite / Moyenne
BIÈRE BLANCHE À LA PRESSION Petite / Moyenne
PANACHÉ - RADLER
BIÈRE SANS ALCOOL 0.33 l
BIÈRE SANS GLUTEN 0.33 l
IPA 0.33 l
RAFFO 0.33 l

€ 4.00 / € 6.00
€ 4.50 / € 6.00
€ 4.50 / € 6.00

€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
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CAFÉ
CAPPUCCINO / CAPPUCCINO XXL
THÉ CHAUD / INFUSION
LATTE MACCHIATO
CAFÉ AVEC LIQUEUR
CAFÉ DÉCAFÉINÉ
CAFÉ D’ORGE - GINSENG Petit / Grand
CAFÉ FRAPPÉ (Amaretto - Vanille – Baileys)
CAFÉ AVEC CRÈME FOUETTÉE
MAROCCHINO AU NUTELLA / CRÈME DE PISTACHE
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT CHAUD AVEC CRÈME FOUETTÉE
CRÈME AU CAFÉ

€ 1.70
 € 2.20 / 5.00

€ 3.00
€ 2.50
€ 2.50
€ 1.70

€ 1.70 / € 2.00
€ 4.50
€ 3.50
€ 2.50
€ 5.00
€ 6.00
€ 3.50B
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VERRE D’EAU
EAU MINÉRALE EN BOUTEILLE ½ litre / 1 litre
JUS DE FRUITS / SIROPS
JUS D’ORANGE PRESSÉ
BOISSON EN CANETTE / PETITE BOUTEILLE
CHINOTTO LURISIA
ESTA-THÉ EN BRIQUE

€ 0.50
 € 1.50 / € 3.00 

€ 3.50
€ 5.00
€ 3.00
€ 3.50
€ 2.00B
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SALADES

SALADE MIXTE
ajoutez à votre goût :

- MOZZARELLA +€2.00
- THON +€2.00
- FETA +€2.00
- OLIVES +€1.00
- MAÏS +€1.00
- LÉGUMES GRILLÉS +€3.00

CAPRESE
Tomate, mozzarella, olives, origan

LÉGUMES GRILLÉS
Aubergines, courgettes, poivrons

LÉGUMES GRILLÉS ET MOZZARELLA
Aubergines, courgettes, poivrons

SALADE GRECQUE
Laitue, tomate, carottes, feta, maïs, olives

SALADE LIGURE
Mâche, tomate, poivrons, olives, anchois

GRANDE SALADE MIXTE
Laitue, tomate, carottes, mozzarella, thon, œuf dur, maïs, olives, aubergi-
nes, courgettes, poivrons

BRESAOLA, TOMATES ET PARMESAN

SALADE DU PONENTE
Mâche, feta, tomates séchées et houmous de pois chiches

€ 8.00

€ 8.00

 
€ 8.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 15.00

€ 16.00

€ 10.00

PLATS PRINCIPAUX

TARTE Confiture d’abricot / Fruits rouges / Nutella

SALADE DE FRUITS / AVEC GLACE

COUPE DE GLACE Petite / Grande

MERINGUE

SAUCISSON AU CHOCOLAT

AFFOGATO Café / Chocolat / Amarena

AFFOGATO AU CHINOTTO DI SAVONA

GLACE AVEC CRUMBLE, CARAMEL SALÉ, ÉCLATS DE NOISETTES

GLACE AVEC CRUMBLE, CRÈME ANGLAISE ET ÉCLATS DE PISTACHES

TIRAMISÙ CLASSIQUE

BICERIN DE CHINOTTO DI SAVONA AU MARASQUIN

GRANITÉ SICILIENNE 1 GOÛT Fraise / Mangue / Amande / Chocolat

CAFÉ AVEC GLACE

€ 4.00

€ 5.00 / 7.00

€ 4.00 / 6.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 7.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 3.50

DESSERTS

SANDWICHS

ANCHOIS, PÂTÉ D’OLIVES, TOMATE

HOUMOUS DE POIS CHICHES, POIVRONS, LAITUE

’NDUJA, TOMATES SÉCHÉES, SALAMI, AUBERGINES

ESCALOPE PANÉE, TOMATE, LAITUE

BRESAOLA, COURGETTES, BURRATA

LÉGUMES GRILLÉS ET MOZZARELLA

TOMATE, MOZZARELLA ET ORIGAN

JAMBON CUIT ET MOZZARELLA

JAMBON CRU ET MOZZARELLA

FOCACCIA NATURE

FOCACCIA GARNIE Jambon cuit, fromage

PIZZA

TOAST Jambon cuit, fromage

TOAST GARNI
Jambon cuit, fromage, tomate, salade, mayonnaise

TOAST VÉGÉTARIEN
Fromage, mayonnaise, légumes grillés

BRUSCHETTA PÂTÉ D’OLIVES, TOMATE ET JAMBON CRU

BRUSCHETTA AUX TOMATES CERISES ET SAUCE AÏOLI

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 7.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 7.00

€ 2.00

€ 5.00

€ 3.00

€ 6.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 9.00

€ 9.00

POULPE ET POMMES DE TERRE

MOULES À LA MARINIÈRE

ANCHOIS FRAIS DE LA MER LIGURE, FRITS

ANCHOIS PANÉS ET FRITS DE LA MER LIGURE

BRESAOLA DE THON AVEC SAUCE AÏOLI ET ÉCLATS DE PISTACHES

€ 16.00

€ 12.00

€ 14.00

€ 13.00

€ 18.00

ENTRÉES

FRITURE MIXTE DE POISSON

POISSON GRILLÉ

ESPADON GRILLÉ AVEC LÉGUMES

PÊCHE DU JOUR AVEC LÉGUMES

MERLU PANÉ ET FRIT AVEC FRITES

ESCALOPE DE POULET AVEC FRITES

CHEESEBURGER DE FASSONA (150 g) AVEC TOMATE, SALADE ET FRITES

BURGER VÉGAN (140 g) SERVI AVEC FRITES

FRITES

€ 18.00

€ 22.00

€ 18.00

€ 18.00

 € 16,00

€ 14.00

€ 14.00

€ 15,00

€ 5.00

NOS PLATS

LINGUINE AUX PALOURDES (VERACI ET LUPINI)

TAGLIOLINI AUX FRUITS DE MER

TRENETTE AU PESTO CASSALINO STEFANO | FINALE LIGURE (SV)

LINGUINE À LA CARBONARA

RAVIOLIS DE BURRATA AUX CREVETTES ET AU THYM

€ 20.00

€ 17.00

€ 15.00

€ 14.00

€ 18.00

PREMIERS PLATS

Nos pâtes sèches proviennent 
du Pastificio Masciarelli,
un atelier artisanal historique 
des Abruzzes depuis 1867.

en savoir plus

Nos plats peuvent contenir des substances provoquant 
des allergies ou intolérances. Pour plus d’informations, 
veuillez demander au personnel la liste des allergènes.


