KAFFEE €170

CAPPUCCINO / CAPPUCCINO XXL €220/5.00
HEISSER TEE / KRAUTERTEE € 3.00
LATTE MACCHIATO € 2.50
KAFFEE MIT SCHUSS €250
ENTKOFFEINIERTER KAFFEE €1.70
GERSTENKAFFEE - GINSENGKAFFEE Klein / GroB3 €170/ € 2.00
EISKALTER SHAKE-KAFFEE (Amaretto - Vanille — Baileys) € 4.50
KAFFEE MIT SCHLAGSAHNE € 350
MAROCCHINO MIT NUTELLA / PISTAZIENCREME € 2.50
HEISSE SCHOKOLADE €5.00
HEISSE SCHOKOLADE MIT SCHLAGSAHNE € 6.00
KAFFEECREME € 3.50
GLAS WASSER € 0.50
MINERALWASSER IN DER FLASCHE Y% | /11 €150/€ 3.00
FRUCHTSAFTE / SIRUPE € 3.50
FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT €5.00
GETRANK IN DER DOSE / KLEINE FLASCHE € 3.00
CHINOTTO LURISIA € 3.50
ESTA-THE IM KARTON € 2.00
——
HELLES BIER VOM FASS (ANTONIANA SCUDATA) Klein / Mittel € 4.00/ € 6.00 re—
ROTES BIER VOM FASS (ANTONIANA EREMITANI) Klein / Mittel € 4.50/€ 6.00
WEISSBIER VOM FASS (ORFRUMER WEIZENBIER) Klein / Mittel € 450/ € 6.00 _
PANACHE - RADLER € 6.00

e - GETEILTE GESCHICHTE

RAFEO O MIT IHNEN
RAFFO 0.33 | € 6.00

Danke seit 1906.

glas / flasche

VERMENTINO | SANCIO (SV) €6.00/25.00

PIGATO | SANCIO (SV) €6.00/25.00

RIBOLLA GIALLA | CANTINA RAUSCEDO (PN) €6.00/22.00

ARNEIS | CANTINA TRAVERSA - NEIVE (CN) €6.00/25.00

ROSE “MEZU MEZU" | SANCIO (SV) €6.00/22.00

ROSE CALYPSO | MONTALBERA (AT) €6.00/25.00

NEBBIOLO D'ALBA | AZ. AGR. ANDREA OBERTO - LA MORRA (CN) €6.00/25.00

RUCHE DI CASTAGNOLE | MONTALBERA (AT) €7.00/25.00

PROSECCO DOCG | DRUSIAN (TV) €6.00/25.00

TRENTO DOC BRUT ALPEREGIS | ROTARI (TN) €8.00/35.00 \
FRANCIACORTA FRECCIANERA | BERLUCCHI (BS) €8.00/35.00

v
HAUSWEIN (spritzig weiB / rot) Glas € 500/ ¥ € 7.00 / ¥ €10.00 /11 € 18.00 # Yo
, N
4

BITTER / GRAPPA / DIGESTIFS € 5.00 o . ~
CRODINO / APEROL SODA / CAMPARI SODA € 5.00 '.. //// ;
APEROL SPRITZ / CAMPARI SPRITZ / HUGO € 8.00 » O
. (A&
o. A“.‘ . /
e\ o AN




Unsere getrockneten Nudeln
stammen aus dem Pastificio
Masciarelli, einer historischen
handwerklichen Pastamanufaktur
aus den Abruzzen seit 1867.

U Gerichte k6 Stoff halten, die Allergi d
SALATE Unvertraglichkeiten ausisen Far weitere informationen HAUPTGERICHTE
wenden Sie sich bitte an das Personal und fragen Sie nach

der Allergenliste.
MEHR ERFAHREN

GEMISCHTER SALAT €8.00 VORSPEISEN
nach Belieben hinzufagen: OKTOPUS MIT KARTOFFELN £16.00
- MOZZARELLA +€2.00
) THUNEISCH +€2.00 MIESMUSCHELN IN MARINARA-SAUCE €12.00
- FETA+€200 @ FRISCHE LIGURISCHE SARDELLEN, FRITTIERT €14.00
- OLIVEN +€1.00
- MAIS +€1.00 ) % @ PANIERT UND FRITTIERTE LIGURISCHE SARDELLEN €13.00
- OEGRILLTES GEMUSE +€3.00 THUNFISCH-BRESAOLA MIT AIOLI UND PISTAZIENSTREUSEL €18.00
CAPRESE €8.00
Tomate, Mozzarella, Oliven, Oregano ERSTE GANGE
GEGRILLTES GEMUSE €8.00 LINGUINE MIT VENUSMUSCHELN (VERACI UND LUPINI) €20.00
Auberginen, Zucchini, Paprika .
) TAGLIOLINI MIT MEERESFRUCHTEN €17.00
GEGRILLTES GEMUSE MIT MOZZARELLA €10.00
Auberginen, Zucchini, Paprika @ TRENETTE MIT PESTO CASSALINO STEFANO | FINALE LIGURE (SV) €15.00
GRIECHISCHER SALAT €10.00 LINGUINE CARBONARA £14.00
Salat, Tomate, Karotten, Feta, Mais, Oliven BURRATA-RAVIOLI MIT GARNELEN UND THYMIAN €18.00
Q LIGURISCHER SALAT €10.00
Feldsalat, Tomate, Paprika, Oliven, Sardellen HAUPTGERICHTE
GROSSER GEMISCHTER SALAT €15.00 % GEMISCHTER FRITTIERTER FISCH €18.00
Salat, Tomate, Karotten, Mozzarella, Thunfisch, Ei, Mais, Oliven, Aubergi-
nen, Zucchini, Paprika GEGRILLTER FISCH € 22.00
BRESAOLA, TOMATEN UND PARMESAN £€16.00 #% GEGRILLTES SCHWERTFISCH MIT GEMUSE €18.00
PONENTE SALAT €10.00 FANG DES TAGES MIT GEMUSE €18.00
Feldsalat, Feta, getrocknete Tomaten und Kichererbsen-Hummus % PANIERTES UND FRITTIERTES SEEHECHTFILET MIT POMMES FRITES €16,00
#% HAHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES €14.00
SANDWICHES # FASSONA CHEESEBURGER (150 g) MIT TOMATE, SALAT UND POMMES FRITES €14.00
VEGANER BURGER (140 g) MIT POMMES FRITES €15,00
POMMES FRITES €500
Q SARDELLEN, OLIVENPASTE, TOMATE €7.00
KICHERERBSEN-HUMMUS, PAPRIKA, SALAT €7.00
'NDUJA, GETROCKNETE TOMATEN, SALAMI, AUBERGINEN € 7.00 NACHTISCH
PANIERTES SCHNITZEL, TOMATE, SALAT €8.00
BRESAOLA, ZUCCHINI, BURRATA €700 TARTE Aprikosenmarmelade / Waldfriichte / Nutella € 4.00
GEGRILLTES GEMUSE UND MOZZARELLA €6.00 OBSTSALAT/ MIT EIS €500/7.00
TOMATE, MOZZARELLA UND OREGANO €6.00 EISBECHER Klein / GroB € 4.00/600
KOCHSCHINKEN UND MOZZARELLA €6.00 MERINGUE €500
ROHSCHINKEN UND MOZZARELLA €7.00 SCHOKOLADENSALAMI €5.00
Q FOCACCIANATUR €200 AFFOGATO Kaffee / Schokolade /Amarena €6.00
Q GEFULLTE FOCACCIA Kochschinken, Kdse € 500 Q AFFOGATO MIT CHINOTTO DI SAVONA €700
PIZZA €300 EIS MIT CRUMBLE, SALZKARAMELL, HASELNUSSSTREUSEL €500
TOAST Kochschinken, Kase €600 EIS MIT CRUMBLE, CREME UND PISTAZIENSTREUSEL €500
GEFULLTER TOAST €7.00 .
Kochschinken, Kdse, Tomate, Salat, Mayonnaise KLASSISCHES TIRAMISU €600
VEGETARISCHER TOAST €700 @ BICERIN AUS CHINOTTO DI SAVONA MIT MARASCHINO € 4.00
Kdse, Mayonnaise, gegrilltes GemUse SIZILIANISCHE GRANITA 1 SORTE Erdbeere / Mango / Mandel / Schokolade € 4.00
BRUSCHETTA OLIVENPASTE, TOMATE UND ROHSCHINKEN €9.00 KAFFEE MIT EIS €350

BRUSCHETTA MIT KIRSCHTOMATEN UND AIOLI €9.00



COFFEE

CAPPUCCINO / CAPPUCCINO XXL

HOT TEA / HERBAL INFUSION

LATTE MACCHIATO

COFFEE WITH LIQUEUR

DECAFFEINATED COFFEE

BARLEY COFFEE - GINSENG COFFEE Small / Large
ICED SHAKEN COFFEE (Amaretto - Vanilla — Baileys)
COFFEE WITH WHIPPED CREAM

MAROCCHINO WITH NUTELLA / PISTACHIO CREAM
HOT CHOCOLATE

HOT CHOCOLATE WITH WHIPPED CREAM

ICED COFFEE CREAM

GLASS OF WATER

BOTTLED MINERAL WATER ¥ litre /1 litre
FRUIT JUICES / SYRUPS

FRESH ORANGE JUICE

CANNED DRINK /SMALL BOTTLED DRINK
CHINOTTO LURISIA

ESTA-THE BRICK

BLONDE DRAUGHT BEER (ANTONIANA SCUDATA) Small / Medium
RED DRAUGHT BEER (ANTONIANA EREMITANI) Small / Medium
WEISS DRAUGHT BEER (ORFRUMER WEIZEN BIER) Small / Medium
PANACHE - RADLER

ALCOHOL - FREE BEER 0.33 |

GLUTEN - FREE BEER 0.33 |

IPA0.331

RAFFO 0.33 |

€170
€220/5.00
€ 3.00

€ 2.50

€250

€170

€170/ € 2.00
€ 4.50

€350

€ 2.50

€500

€ 6.00

€350

€ 0.50
€150/€ 3.00
€350
€500
€300
€350
€2.00

€ 4.00/ € 6.00
€ 4.50 /€ 6.00
€ 450/ € 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00

glass / bottle

VERMENTINO | SANCIO (SV) €6.00/25.00
PIGATO | SANCIO (SV) € 6.00/25.00
RIBOLLA GIALLA | CANTINA RAUSCEDO (PN) € 6.00/22.00
ARNEIS | CANTINA TRAVERSA - NEIVE (CN) € 6.00/25.00
ROSE “MEZU MEZU" | SANCIO (SV) € 6.00/22.00
ROSE CALYPSO | MONTALBERA (AT) €6.00/25.00
NEBBIOLO D'ALBA | AZ. AGR. ANDREA OBERTO - LA MORRA (CN) € 6.00/25.00
RUCHE DI CASTAGNOLE | MONTALBERA (AT) € 7.00/25.00
PROSECCO DOCG | DRUSIAN (TV) € 6.00/25.00
TRENTO DOC BRUT ALPEREGIS | ROTARI (TN) € 8.00/35.00
FRANCIACORTA FRECCIANERA | BERLUCCHI (BS) € 8.00/35.00
HOUSE WINE (sparkling white / red) Glass €5.00/ Y4 € 7.00/ % €10.00/11€ 18.00
BITTERS / GRAPPA / DIGESTIFS €5.00
CRODINO / APEROL SODA / CAMPARI SODA € 5.00
APEROL SPRITZ / CAMPARI SPRITZ / HUGO € 8.00

: _\‘\‘.;/‘i / &p// \
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Thank you since 1906.




Our dried pasta comes from
Pastificio Masciarelli,

a historic artisan pasta maker
from Abruzzo since 1867.

The dish ffered i b: h
SALADS llergies or intolerances. For nformation about allergens, MAIN DISHES
please ask a member of staff for the allergen list.

FIND OUT MORE

MIXED SALAD € 8.00 STARTERS
add as you like: OCTOPUS AND POTATOES €16.00
- MOZZARELLA +€2.00
R TUNA +€2.00 MUSSELS IN MARINARA SAUCE €12.00
- FETA+€2.00 @ FRESH LIGURIAN ANCHOVIES, FRIED €14.00
- OLIVES +€1.00
- SWEETCORN +€1.00 % @ BREADCRUMBED AND FRIED LIGURIAN ANCHOVIES €13.00
B GRILLED VEGETABLES +€3.00 TUNA BRESAOLA WITH AIOLI SAUCE AND CRUSHED PISTACHIOS €18.00
CAPRESE € 8.00
Tomato, mozzarella, olives, oregano FIRST COURSES
GRILLED VEGETABLES €8.00 LINGUINE WITH CLAMS (VERACI AND LUPINI) € 20.00
Aubergines, courgettes, peppers
TAGLIOLINI WITH SEAFOOD €17.00
GRILLED VEGETABLES AND MOZZARELLA €10.00
Aubergines, courgettes, peppers @ TRENETTE WITH PESTO CASSALINO STEFANO | FINALE LIGURE (SV) €15.00
GREEK SALAD €10.00 LINGUINE CARBONARA €14.00
Lettuce, tomato, carrots, feta, sweetcorn, olives BURRATA RAVIOLI WITH PRAWNS AND THYME £€18.00
Q LIGURIAN SALAD €10.00
Lamb’s lettuce, tomato, peppers, olives, anchovies SECOND COURSES
LARGE MIXED SALAD ) ) €15.00 % MIXED FRIED SEAFOOD €18.00
Lettuce, tomato, carrots, mozzarella, tuna, boiled egg, sweetcorn, olives,
aubergines, courgettes, peppers GRILLED FISH €22.00
BRESAOLA, TOMATOES AND PARMESAN €16.00 #%: GRILLED SWORDFISH WITH VEGETABLES €18.00
PONENTE SALAD €10.00 CATCH OF THE DAY WITH VEGETABLES €18.00
Lamb’s lettuce, feta, sun-dried tomatoes and chickpea hummus % BREADCRUMBED AND FRIED HAKE WITH CHIPS €16.00
%% CHICKEN CUTLET WITH CHIPS € 14.00
SAN DWICH S % FASSONA CHEESEBURGER (150 g) WITH TOMATO, LETTUCE AND CHIPS € 14.00
VEGAN BURGER (140 g) SERVED WITH CHIPS € 15,00
o CHIPS €500
Q ANCHOVIES, OLIVE PATE, TOMATO € 7.00
CHICKPEA HUMMUS, PEPPERS, LETTUCE € 7.00
NDUJA, SUN-DRIED TOMATOES, SALAMI, AUBERGINES € 7.00 DESSERTS
BREADCRUMBED CUTLET, TOMATO, LETTUCE € 8.00
BRESAOLA, COURGETTES, BURRATA €700 TART Apricot jam / Mixed berries / Nutella € 4.00
GRILLED VEGETABLES AND MOZZARELLA € 6.00 FRUIT SALAD / WITH ICE CREAM £500/7.00
TOMATO, MOZZARELLA AND OREGANO €600 ICE CREAM CUP Small/ Large € 4.00/6.00
COOKED HAM AND MOZZARELLA € 6.00 MERINGUE CAKE €500
PARMA HAM AND MOZZARELLA € 7.00 CHOCOLATE SALAMI €500
Q PLAIN FOCACCIA €200 AFFOGATO Coffee / Chocolate /Amarena cherry €6.00
Q FILLED FOCACCIA Cooked ham, cheese € 500 Q AFFOGATO WITH CHINOTTO DI SAVONA €700
PIZZA €300 ICE CREAM WITH CRUMBLE, SALTED CARAMEL, HAZELNUT CRUMBLE € 5.00
TOAST Cooked ham, cheese €600 ICE CREAM WITH CRUMBLE, CUSTARD AND PISTACHIO CRUMBLE €500
FILLED TOAST € 7.00 N
Cooked ham, cheese, tomato, lettuce, mayonnaise CLASSIC TIRAMISU €6.00
VEGETARIAN TOAST £700 9 CHINOTTO DI SAVONA BICERIN WITH MARASCHINO € 4.00
Cheese, mayonnaise, grilled vegetables SICILIAN GRANITA 1 FLAVOUR Strawberry / Mango / Almond / Chocolate € 4.00
BRUSCHETTA OLIVE PATE, TOMATO AND PARMA HAM € 9.00 COFFEE WITH ICE CREAM €350

BRUSCHETTA WITH CHERRY TOMATOES AND AIOLI SAUCE €9.00



CAFE €1.70

CAPPUCCINO / CAPPUCCINO XXL €220/5.00
THE CHAUD / INFUSION € 3.00
LATTE MACCHIATO €250
CAFE AVEC LIQUEUR €250
CAFE DECAFEINE €1.70
CAFE D'ORGE - GINSENG Petit / Grand €170/ € 2.00
CAFE FRAPPE (Amaretto - Vanille — Baileys) € 4.50
CAFE AVEC CREME FOUETTEE €350
MAROCCHINO AU NUTELLA / CREME DE PISTACHE €250
CHOCOLAT CHAUD € 5.00
CHOCOLAT CHAUD AVEC CREME FOUETTEE € 6.00
CREME AU CAFE €350
VERRE D'EAU € 0.50
EAU MINERALE EN BOUTEILLE ¥ litre /1 litre €1.50/€ 3.00
JUS DE FRUITS / SIROPS €350
JUS D'ORANGE PRESSE € 5.00
BOISSON EN CANETTE / PETITE BOUTEILLE € 3.00
CHINOTTO LURISIA € 350
ESTA-THE EN BRIQUE €2.00
BIERE BLONDE A LA PRESSION Petite / Moyenne € 4.00/ € 6.00
BIERE ROUSSE A LA PRESSION Petite / Moyenne € 450/ € 6.00
BIERE BLANCHE A LA PRESSION Petite / Moyenne € 450/ € 6.00
PANACHE - RADLER € 6.00

BIERE SANS GLUTEN 6331 coo0 D'HISTOIRE PARTAGEE

RAFr0 035 ceoo AVEC VOUS

Merci depuis 1906.

verre / bouteille

VERMENTINO | SANCIO (SV) €6.00/25.00

PIGATO | SANCIO (SV) € 6.00/25.00

RIBOLLA GIALLA | CANTINA RAUSCEDO (PN) € 6.00/22.00

ARNEIS | CANTINA TRAVERSA - NEIVE (CN) € 6.00/25.00

ROSE “MEZU MEZU" | SANCIO (SV) € 6.00/22.00

ROSE CALYPSO | MONTALBERA (AT) €6.00/25.00

NEBBIOLO D'ALBA | AZ. AGR. ANDREA OBERTO - LA MORRA (CN) € 6.00/25.00

RUCHE DI CASTAGNOLE | MONTALBERA (AT) € 7.00/25.00

PROSECCO DOCG | DRUSIAN (TV) € 6.00/25.00

TRENTO DOC BRUT ALPEREGIS | ROTARI (TN) € 8.00/35.00 \
FRANCIACORTA FRECCIANERA | BERLUCCHI (BS) € 8.00/35.00

v
VIN DE LA MAISON (blanc pétillant / rouge) Verre €500/ Y€ 7.00/%€10.00/11€18.00 # 2
y, X
4

AMERS / GRAPPA / DIGESTIFS € 5.00 * o o
CRODINO / APEROL SODA / CAMPARI SODA €500 ¢ :
SPRITZ APEROL / SPRITZ CAMPARI / HUGO € 8.00 » O
. £\ \ &=
.. A“. \9 . /
T\ — o °/NAS




Nos pates seches proviennent
du Pastificio Masciarelli,
un atelier artisanal historique
des Abruzzes depuis 1867.

N I ir d b
SALADES cice HHorgios ot intoiérances. Pour pius Ginformations, PLATS PRINCIPAUX
veuillez demander au personnel la liste des allergenes.

EN SAVOIR PLUS

SALADE MIXTE € 8.00 ENTREES
gjoutez g votre gout: POULPE ET POMMES DE TERRE €16.00
- MOZZARELLA +€2.00 N N
R THON +€2.00 MOULES A LA MARINIERE €12.00
- FETA+€2.00 @ ANCHOIS FRAIS DE LA MER LIGURE, FRITS €14.00
- OLIVES +€1.00 )
- MAJS +€1.00 ) % @ ANCHOIS PANES ET FRITS DE LA MER LIGURE €13.00
B LEGUMES GRILLES +€3.00 BRESAOLA DE THON AVEC SAUCE AIOLI ET ECLATS DE PISTACHES €18.00
CAPRESE € 8.00
Tomate, mozzarella, olives, origan PREMIERS PLATS
LEGUMES GRILLES €8.00 LINGUINE AUX PALOURDES (VERACI ET LUPINI) € 20.00
Aubergines, courgettes, poivrons
) j TAGLIOLINI AUX FRUITS DE MER €17.00
LEGUMES GRILLES ET MOZZARELLA €10.00
Aubergines, courgettes, poivrons @ TRENETTE AU PESTO CASSALINO STEFANO | FINALE LIGURE (SV) €15.00
SALADE GRECQUE €10.00 LINGUINE A LA CARBONARA €14.00
Laitue, tomate, carottes, feta, mais, olives RAVIOLIS DE BURRATA AUX CREVETTES ET AU THYM €18.00
SALADE LIGURE €10.00
Mache, tomate, poivrons, olives, anchois NOS PLATS
GRANDE SALADE MIXTE €15.00 #% FRITURE MIXTE DE POISSON €18.00
Laitue, tomate, carottes, mozzarella, thon, ceuf dur, mais, olives, aubergi- 3
nes, courgettes, poivrons POISSON GRILLE € 22.00
BRESAOLA, TOMATES ET PARMESAN £16.00 % ESPADON GRILLE AVEC LEGUMES €18.00
SALADE DU PONENTE €10.00 PECHE DU JOUR AVEC LEGUMES €18.00
Madche, feta, tomates séchées et houmous de pois chiches % MERLU PANE ET FRIT AVEC FRITES €16.00
% ESCALOPE DE POULET AVEC FRITES € 14.00
SAN DWICHS % CHEESEBURGER DE FASSONA (150 g) AVEC TOMATE, SALADE ET FRITES € 14.00
BURGER VEGAN (140 g) SERVI AVEC FRITES € 15,00
o FRITES €500
Q ANCHOIS, PATE D'OLIVES, TOMATE € 7.00
HOUMOUS DE POIS CHICHES, POIVRONS, LAITUE € 7.00
'NDUJA, TOMATES SECHEES, SALAMI, AUBERGINES € 7.00 DESSERTS
ESCALOPE PANEE, TOMATE, LAITUE € 8.00
BRESAOLA, COURGETTES, BURRATA €700 TARTE Confiture d'abricot / Fruits rouges / Nutella € 4.00
LEGUMES GRILLES ET MOZZARELLA €600 SALADE DE FRUITS / AVEC GLACE €5.00/7.00
TOMATE, MOZZARELLA ET ORIGAN €600 COUPE DE GLACE Petite /Grande € 4.00/6.00
JAMBON CUIT ET MOZZARELLA € 6.00 MERINGUE €500
JAMBON CRU ET MOZZARELLA € 7.00 SAUCISSON AU CHOCOLAT €500
Q FOCACCIA NATURE €200 AFFOGATO Café / Chocolat /Amarena € 6.00
Q FOCACCIA GARNIE Jambon cuit, fromage € 500 Q AFFOGATO AU CHINOTTO DI SAVONA €700
PIZZA €300 GLACE AVEC CRUMBLE, CARAMEL SALE, ECLATS DE NOISETTES € 500
TOAST Jambon cuit, fromage €600 GLACE AVEC CRUMBLE, CREME ANGLAISE ET ECLATS DE PISTACHES €500
TOAST GARNI A €700 TIRAMISU CLASSIQUE €6.00
Jambon cuit, fromage, tomate, salade, mayonnaise
TOAST VEGETARIEN £700 9 BICERIN DE CHINOTTO DI SAVONA AU MARASQUIN € 4.00
Fromage, mayonnaise, léegumes grillés GRANITE SICILIENNE 1 GOUT Fraise / Mangue /Amande / Chocolat € 4.00
BRUSCHETTA PATE D'OLIVES, TOMATE ET JAMBON CRU €9.00 CAFE AVEC GLACE €350

BRUSCHETTA AUX TOMATES CERISES ET SAUCE AIOLI €9.00



